
La nostra famiglia,
la nostra passione,
le nostre radici.
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È dalle dolci lande
della Franciacorta
che nasce il nostro vino.

La nostra azienda gestisce 200 ettari 
di vigneti, in regime di agricoltura 
biologica, dislocati in 11 comuni della 
Franciacorta, riuscendo a sfruttare al 
meglio le differenze dei vari terreni 
con vantaggi tangibili in termini 
di qualità dei vini.

FRANCIACORTA
DOCG



Il Franciacorta Saten racchiude 
in se l’eleganza e la cremosità 

espressione dei vigneti più fini e delicati 
del panorama viticolo aziendale. 

Selezioniamo per la cuvee di questo 
Franciacorta gli chardonnay provenienti 

da 20 vigneti diversi dislocati in 6 
comuni della Franciacorta.

UVE
85% Chardonnay

15% Pinot nero

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
36 mesi

DOSAGGIO
5 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

1992

UVE
100% Chardonnay

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
36 mesi

DOSAGGIO
6 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

1996

Il Franciacorta Brut 
rappresenta l’anima dell’azienda, 

è il vino che viene prodotto da sempre. 
Per la sua produzione assembliamo 

i vini provenienti da 55 diversi 
appezzamenti dislocati 

in 11 comuni 
della Franciacorta.
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FRANCIACORTA
SATEN BRUT DOCG



Il Franciacorta Milledi è espressione 
di mineralità e sapidità. Selezioniamo 
per la cuvee di questo Franciacorta gli 
chardonnay provenienti da 12 vigneti 

diversi dislocati in 8 comuni 
della Franciacorta.

Il Franciacorta Rosé prodotto con 
sole uve pinot nero, unisce nelle sue 

caratteristiche gustative la potenza 
espressione della varietà bacca rossa 

e l’eleganza tipica dei Franciacorta. 
Per la produzione del rosè selezioniamo 

14 vigneti dislocati in 4 comuni 
della Franciacorta.

UVE
100% Chardonnay

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
36 mesi

DOSAGGIO
4 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

2007

UVE
100% Pinot Nero

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
36 mesi

DOSAGGIO
4 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

2001

FRANCIACORTA
BRUT DOCG MILLEDÌ

FRANCIACORTA 
ROSÉ BRUT DOCG

M
ill

e
d

ì

R
o

sè



Il Franciacorta Rosé Eronero 
viene prodotto solo nelle annate 

particolarmente calde dalla selezione 
di uve provenienti da due vigneti situati 

in comune di Erbusco.

UVE
100% Pinot nero

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
50 mesi

DOSAGGIO
4 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

2007

Il Franciacorta Extra Brut fa parte 
delle riserve dell’azienda e per la sua 

produzione scegliamo l’uva proveniente 
dai vigneti più vecchi in totale vengono 

assemblati 12 vigneti situati in 6 
comuni della Franciacorta.

UVE
80% Chardonnay

20% Pinot nero

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
70 mesi

DOSAGGIO
2 gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

1995

FRANCIACORTA
ROSÉ ERONERO BRUT DOCG

FRANCIACORTA
EXTRA BRUT DOCG
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Il riserva 33 è un 
“assemblaggio di assemblaggio”, 

il vino base prima della presa di spuma, 
è infatti composto per il 33% ciascuno 
dalle basi saten, milledi e extra brut. 

Il totale dei vigneti assemblati 
in questo vino è di circa 40 parcelle 

diverse situate in 8 comuni 
della Franciacorta.

UVE
100% Chardonnay

PERIODO VENDEMMIA
Metà agosto

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

RESA ETTARO
90/95 quintali

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
80 mesi

DOSAGGIO
Zero gr/l

PRIMA ANNATA 
PRODOTTA

2004
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FRANCIACORTA 
PAS DOSÈ DOCG RISERVA 33 Stappare una

nostra bottiglia
è sempre un’emozione.

CURTEFRANCA
DOC



Colore rosso rubino intenso. 
Vino dal carattere molto elegante. 

Al naso ha decise note 
di frutti di bosco e leggeri 

sentori di tabacco.

Colore giallo paglierino. Vino dal 
carattere molto fresco. Al naso ha 

decise note di fiori bianchi e in bocca 
presenta una grande sapidità.

VARIETÀ
50% Cabernet Sauvignon 

30% Merlot, 10% Nebbiolo, 
10% Barbera

PERIODO VENDEMMIA
Ultima decade di settembre 

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

INVECCHIAMENTO
12 mesi in barriques

VARIETÀ
80% Chardonnay 
20% Pinot Bianco

PERIODO VENDEMMIA
Prima decade di settembre 

con raccolta manuale

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot impianto

a 5.000 ceppi /ettaro

INVECCHIAMENTO
6 mesi in vasca d’acciaio
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CURTEFRANCA

ROSSO DOC

C
u

rt
e

fr
an

ca
 B

ia
n

co

CURTEFRANCA
BIANCO DOC 



Le nostre mani,
il nostro “palato”

Sono le nostre mani a lavorare la 
terra e la vigna, le stesse mani che si 
adoperano per trasformare il frutto in 

vino. È il nostro palato, poi, che ci indica 
la strada da percorrere per produrre 

un Franciacorta che sia interprete del 
nostro stile, del nostro pensiero e del 

nostro modo di raccontare il territorio.



Azienda Agricola Ferghettina di Roberto Gatti
via Saline 11, 25030 Adro (BS), Italy www.ferghettina.it
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