AGECOQO..



_




2003

Brunelle
di Montalcine

CEANZ0NG D) QR QONTROLAR B AR

Auntichi Boight
i« I

B e L P e L e T A SR T AT



CASTELLI
ROMANI

“Ulominuzi(mc di Origine Controllatd

BIANCO

Le Cortigiane




CASTELLI
R()MAN,I,_,._.

ROSSO

AV
N AYe




LA F‘“ 1 _f,f

DEI NOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

&jA\N\Q
\ i/(//'mz(/ Jonts




ROMANI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

ROSS
i/Lm/z('///' Jh/]

b




Vino,
% @ 2 figlio stellato della terra,
oro vino,

liscio come una spada d'oro,
morbido come un velluto

I I Chianti Donna Senese  xomiin.

\‘k‘.\.‘\‘.\.“\.’\‘.\."\‘.\.“\."\i\."\. ‘Y.\.‘\‘&.\’.\.\‘.\.‘Y.\‘Y.\\’.\.\‘.\.‘V.\“\\\‘\‘.&N.\m

Grafica & reala foto GRAFITE 0577/982204

#ﬂ#ﬂ#ﬁ#ﬂ#ﬂ#ﬂ#/fﬂﬂ#ﬂ#/f#ﬂ/fﬁ e

(
=~




Vino,
% @ nrp figlio stellato della terra,
vino,

liscio come una spada d'oro,
morbido come un velluto

b Genzianella della Donna Senese scompigliato...
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C hianti D.0.C.G. Colli D'oro: lideale per esaltare @ @

i sapori della buona tavola.
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ROSSO DI MONTALCINO DOC

]

ZONA DI PRO

IUUZH)INB,:

le zone collinari del comune di Montalcino

Rosso
di Montalcino

DENOMINAZIONE Di ORIGINE CONTROLLATA

U VE

Sangiovese 100%

RESA PER

massima consentita di 80 q.li/ha di uva

T T A D7
MO A R

in rosso con macerazione delle bucce per 10 giorni circa,
successiva maturazione in botti di rovere per 7/8 mesi.
oA TN

12.56°

bottiglie non esposte alla luce, in cantina fresca

= I[Rosso di Montalcino si presenta con un colore rosso rubino intenso, profumo
il - 5 ; 5
‘\,’; caratteristico ed intenso, sapore asciutto, caldo, un po' tannico.

St accompagna alla perfezione con alcuni piatti tipici senesi, tra cui salsicce secchi, pici
al ragu, scottigha &i pollo, arrosti, pollame, formaggio pecorino.

Antichi Borghi



2006

Rosso
di Montalcino

TENOUNAZON 0 DA COVIROLAR




\\‘3\

o 4






¥ CONVERSATORE *

: \ \ ESCLUSIVA

v'TO E IMBOTTIGLIATO
com - POGGIBONSI (S1) tacen N ESCLUSIVA
~~~~~ CCISA BSA 000061 °5f| POGGIBONSI (s
CIAA. 289953 o0 - ACCISA BSA A 000061
0/ | “CLAA. 289953
40% vol.

Wl omBe



oY)
[ =]
—
o
(=]
wi
(==
o
=
=)
=

6 LA




(
4

By

e
NI PN T3

GUATO 1§ BLLs 1
DLGIBONST (S])
gEOR1 C.C AN 2Ny

iy b

SR

e O3 w!

e













oL W

S B O IT VRO )
NOIzvor IR VISOINI
-4 >




LIQUORE

Prodotto e imbottigliato per A

Poggibonsi (SI) con CA BG

Ingredienti: alcool id&"
zucchero, arom
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